ANTIPASIY

LASAGNA NAPOLETANA IMPANATA E FRITTA

GUARNITA CON SALSA AL PARMIGIANO E CONCENTRATO DI POMODORO

POLPETTINE DI MANZO | 5PI

Al FRIARIELLI SU FONDUTA DI GRANA

POLPETTINE DI PULLED PORK | 2P1

IMPANATI Al CORNFLAKES

TOCCHETTI DI SALMOIE SCOTMIO

CON GUACAMOLE E PESTO DI PISTACCHIO

POLPO CROCCHNTE

CON POMODORI SEMI-DRY , STRACCIATELLA DI BUFALA
E SALSA AL BASILICO

IfIQLIERE [ERO.IIRO

PORZIONI PER 2 PERSONE

350

350

1O

14

27



PRIV

IT1 ILLA GENOVISE
PASTA £ PATATE i AODO NOSIRO

CON PROVOLA IN CESTINO DI GRANA,
PANCETTA CROCCANTE E POLVERE DI PATATA VIOLA

SCARPARIELLO CON STRACCIATELLA DI BUFALA E SALSA BASILICO

PACCHERI fILLA GRIGIR

CON CALAMARI E GUANCIALE CROCCANTE

CON FONDUTA DI PARMIGIANO E CAPOCOLLO CROCCANTE

SPAGHETTI fiLLE VONQOLE

POMODORINI GIALLI E SBRICIOLATA DI TARALLO

SPAGHETTI CON COLLE

PEPERONCINI VERDI, PARMIGIANO E MENTA

PANCIOTTI RIPIEN

CON MELENZANE E SCAMORZA CON CREMA
ALLA PARMIGIANA E SALSA BASILICO

12
15

12

14

14

(e

1

1



SECONDI

HMBURGHER SEL. PRUSSIANA | 20O
IAALIATA DI MANLO | 5OO® / 550%

CON SCAGLIE DI PARMIGIANO, RUCOLA E POMODORINI SEMI-DRY

COSITATA PRUSSIANA MAREZIATURA EXTRA | SOO®
FLETTO DI MiNZLO

CON SALSA AL PARMIGIANO, RIDUZIONE DI AGLIANICO,
RUCOLA E SPUGNA DI POMODORI

FRITTURA DI GAMBERI £ CALAMARI
MYOLTINO DI PESCE SPADA I FOALIfl DI IMONE

ARIGLIATA DI MARE

PESCE SPADA, CALAMARO, GAMBERONE

1O
23

50
27

14

fe



PIZ/E - [ERO. ZER

ICCOTTH

CREMA DI ZUCCA , SALSICCIA , GORGONZOLA,
FIOR DI LATTE , OLIO E BASILICO

QIALLITA

POMODORINI GIALLI DEL PIENNOLO, PANCETTA CROCCANTE,
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, SCAGLIE DI GRANA 24 MESI,
OLIO E BASILICO

PIZZAl DELLA NOMNA

RAGU NAPOLETANO, POLPETTINE, MELANZANE A FUNGHETTO,
PROVOLA DI AGEROLA, OLIO E BASILICO

GOCCE DI CONCENTRATO DI POMODORO GIALLO E ROSSO,
CRUMBLE DI PANE ARAMOTTIZATO AL PEPERONCINO,
PROVOLA AFFUMICATA E PEPE MACINATO

IROPEHNf

CIPOLLA DI TROPEA CARAMELLATA, PANCETTA CROCCANTE,
POMODORINI DEL PIENNOLO, FIOR DI LATTE, OLIO E BASILICO

CAMPAGNOLA

CREMA DI CARCIOFI, FUNGHI CHAMPIGNON, PANCETTA CROCCANTE
E PROVOLA DI AGEROLA

CALABRESE

‘NDUJA PICCANTE CALABRESE, POMODORINI DEL PIENNOLO GIALLI,
SCAGLIE DI PROVOLONE DEL MONACO, FIOR DI LATTE DI AGEROLA,
OLIO E BASILICO

NOCELLT

CREMA DI NOCI, SPECK DEL TRENTINO , NOCI SBRICIOLATE ,
FIOR DI LATTE , OLIO E BASILICO

PIZIAIOLA

SUGO ALLA PIZZAIOLA , PROVOLA AFFUMICATA , OLIO E BASILICO

fALICI £ PATATE

ALICI DEL CANTABRICO, PATATE AL FORNO
TAGLIATE A FETTE CON PACCHETELLE DI POMODORINI PICCADILLY,
PROVOLA AFFUMICATA ,OLIO EVO E BASILICO

SOSTANZIIOS

CORNICIONE RIPIENO DI SALSICCIA E FRIARIELLI, PORCHETTA DI ARICCIA,
FUNGHI CHAMPIGNON E PROVOLA DI AGEROLA

[IRO. ITRO WINTER EDITION

CREMA DI PEPERONI, PULLED PORK, PATATE AL FORNO,
PROVOLA DI AGEROLA E SCAGLIE DI PROVOLONE

MOINMAANOLA

SALSICCIA DI MAIALINO NERO, FUNGHI PORCINI,
PORRO FRITTO, FONDUTA DI GRANA E FIOR DI LATTE

PfiS £ LOVE

CREMA DI PISELLI, PANCETTA CROCCANTE E SCAGLIE DI PROVOLONE

CASARECCIA

SALSICCIA, FRIARIELLI E PROVOLA

MARINARA RIVISITATH

POMODORINI GIALLI E ROSSI DEL PIENNOLO, CAPPERI AL SALE,
OLIVE NERE, ALICI, ORIGANO DI COLLINA E COLATURA DI ALICI ALL'USCITA

AIRICCI

PORCHETTA DI ARICCIA, PATATE AL FORNO DI AVEZZANO
E PROVOLA DI AGEROLA

POMODORINI DEL PIENNOLO GIALLI E ROSSI,
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, OLIO E BASILICO

PISTACCHIO

CREMA DI PISTACCHIO DELLA CASA, MORTADELLA BOLOGNESE
E GRANELLE DI PISTACCHIOFIOR DI LATTE DI AGEROLA

VELLUTATA DI PATATE AL ROSMARINO, CHIPS DI PATATE FRESCHE,
PEPE NERO, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA,

PARMIGIANA DI MELANZANE, PROVOLA D' AGEROLA
E FONDUTA DI PARMIGIANO

SCAROLE SALTATE IN PADELLA CON OLIVE E CAPPERI,
POMODORINI GIALLI DEL PIENNOLO, NOCI SBRICIOLATE E PROVOLA

650

650

650

QSO

QSO

650

QSO

12

12

1O

650

650

1O

650



PIZ/E A RUOIA DI CARRO

CASARECCIA

SALSICCIA, FRIARIELLI, PROVOLA AFFUMICATA E PECORINO ROMANO

POMODORO, PEPE, PROVOLA E PECORINO ROMANO

MARINARA (2

POMODORO, ORIGANO DI COLLINA, AGLIO, OLIO E BASILICO

POMODORO, SCAGLIE DI GRANA, OLIO E BASILICO

QSO

750

OSO

OSO
?



PIZ/ENEL RUOIO DOPPIA COIURA

POMODORO, ALICI DEL CANTABRICO, POMODORINI
A PACCHETTELLE DEL PIENNOLO, MAIONESE ALL" AGLIO,
OLIO E BASILICO

CASARECCIA

SALSICCIA, FRIARIELLI E PROVOLA AFFUMICATA,

SALSICCIA € PATATE

SALSICCIA, PATATE AL FORNO E PROVOLA AFFUMICATA

fALICI £ PATATE

ALICI DEL CANTABRICO, PATATE AL FORNO TAGLIATE A FETTE
CON PACCHETELLE DI POMODORINI PICCADILLY,
PROVOLA AFFUMICATA ,OLIO EVO E BASILICO

650

]O,SO

O

]Q,SO



£ CIANICHE

MARINARA (2

POMODORO, ORIGANO DI COLLINA, AGLIO, OLIO E BASILICO

POMODORO, FIOR DI LATTE DI AGEROLA, OLIO E BASILICO

DIAVOLA

POMODORO, SALAME PICCANTE, FIOR DI LATTE DI AGEROLA,
OLIO E BASILICO

bUFfLA

POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, OLIO E BASILICO

CAPRICCIOS

POMODORO, PROSCIUTTO COTTO, SALAME NAPOLI, FUNGHI FRESCHI
CHAMPIGNON, CARCIOFINI, FIOR DI LATTE DI AGEROLA, OLIO E BASILICO

PRIMAVERA

POMODORINI DEL PIENNOLO, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA,
RUCOLA FRESCA, FIOR DI LATTE DI AGEROLA,
SCAGLIE DI GRANA 24 MESI, OLIO E BASILICO

RIPIENO FRITTO

POMODORO, CICOLI DI MAIALE, PEPE NERO E RICOTTA

RIPIENO fiL FORNO

POMODORO, SALAME NAPOLI, PROSCIUTTO COTTO, PEPE NERO,
RICOTTA, FIOR DI LATTE DI AGEROLA E OLIO

550

750

650

650

QSO
?
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MYCOAST

Distilled Dry Gin
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QUESTO FIN CELEBRA | SAPORI DELLA
NOSTRA COSTIERA AMALFITANAEIL
CARATTERISTICO PROFUMO DEI
LIMONI “COSTA D’AMALFI IGP”.

E OTTENUTO DALLA PARTICOLARE
LAVORAZIONE A INFUSIONE A
FREDDO DELLE BUCCE DI LIMONE,
CHE GLI CONFERISCONO UN COLORE
GIALLO CRISTALLINO

GINNARI

- AMALFI CO4ST -
Datilled ‘;IN Prociun

rith CITRUG PHIL AMALFI COA9T Igp

(e
s

s
Y  cimniccaay ©
( % coY gam ’ \8\
e, nlaigle, AOKLICL, UICUINIATA. TOILID 07 GGIvo, Dol o
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VYOI

QUESTO GIN ORIGINALE CELEBRA
L’'UNIONE FRA MARE E TERRA.

IL NOME E ISPIRATO ALLA NOSTRA
COSTA E IL COLORE AZZURRO, CHE
EVOCA LE ACQUE DEL MARE
NOSTRUM, E DATO DALL’ UTILIZZO
IN INFUSIONE DEL BUTTERFLY PEA
FLOWER




BIRRE ALLA SPINA

KbIRR — MATAVOT 550 | 530
LAGER | 5,2% VOL.
KbIRR — MATAVOTA RED 4] 6

LAGER | 9,0% VOL.

BIRRE INBOTIGIA

(0RR - HCIORDIROL 50
DRR . P :
ORR,—- MITRA, :
IEVITORMVOLE — SHOKY Y 550
ITOIOLE — O 50
IEVTOANYOLE — HOPS TO SPACE 550
KRA— MbfR DO ‘
R S 6
ST Elelig ‘
KRR — IO 4
KBIRR — MATAVOITA RED 15

RED STRONG ALE | 9,0% VOL.



SPUMANT

DE BERIARD
PROSECCO VALDOBBIADENE 7 OMBRE 24
VITAAGLIANO
SPUMANTE FALANGHINA AMIENS PAS DOSE 18

ROSAN

CAMPANIf

MASTROBIRIARDING

LACRIMAROSA QO

VINI BIANCH]

CAMPANIf

PATERNO

FIANO DI AVELLINO 99
GRECO DI TUFO 99
FALANGHINA 99
VITAGLIANO

CODA DI VOLPE COLUMELLA " DoP e
CANTINE OLIVELLA

CATALANESCA KATA 94
IRENTINO ALTO fDIAE

KALTERN

GEWURZTRAMINER 25
CHARDONNAY 99
FRIULI=VENEZIf GIULIA

PERUSIN

RIBOLLA GIALLA A
MARCHIE

FONTELOPPA

PECORINO BIO JOCO STYLE 20
SICILIA

FIRRIAITO

GRILLO BRANCIFORT! IGT _Mife

VINI RO

CAMPANIf

PATERIO

TAURASI MACCHIA D’ANGELO 59
AGLIANICO 20
SALVATORE MARTUSCIELLO

GRAGNANO OTTOUVE 99
CAiSfl D'fIMBRA

PER’ E PALUMMO . DOP 99
VILLl MATILDE

FALERNO DEL MASSICO ELEE 2D
MASTRODBERNARDINO

LACRYMA CHRISTI ROSSO 25
LOMBARDIT

COITE VISTARINO

SANGUE DI GIUDA COSTIOLO fe
VENETO

IfIfTO

AMARONE DELLA VALPOLICELLA /O
RIPASSA VALPOLICELLA SUPERIORE 50
TOSCANA

MARCHESI TINOR

CHIANTI CLASSICO PEPPOLI 25
MORELLINO DI SCANSANO 20
fibRULLO

FOINTELOPPA

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO PIE DI RIPA “popP e
PUALI

PRODUITORI MAIIDURIA VI

PRIMITIVO DI MANDURIA LIRICA 20

SICILIT

FIRRIATO

NERO D’AVOLA BRANCIFORT! o 18



AMAR

LIQUORE LQUIRIZ
IQUORE flL bfibf
VODKA fil CARAMELLO
ORANGE BRANDY
[EQILA fil COCCO

TEQUILA fiL CAFf

LIQUORE INFRETTO
MILONCELLO

INRO FRAGRANTE

INIRO PROIBITO FOLLITIO
INRO STOMATICA FOLLETIO
IMNRO MARTINA

RIRO INIRO MALIES

ARAPPA ZLERO 15 fMICO CILENTO
RUM fiL MIELE MALIES

RUM MALECON MVECCHIATO & il
RUM SCURO KRAKEI

4,50
4,50
4,50
4,50

450



